ANTIPAST

—Passatina di ceci con pastin, radicchio (Ji Treviso e gamloeri arrosto 2.5.6 €]500
—Capesante gratinate con cavia|e e salicornia 512 €]GOO
—I_umache a”yamatriciana &) €]500

Tartare di trota c{e”’Alpago con le sue uova, yogurt A,Alpeggio ed erba cipo”ina 156 ©17.00
£14.00

£16.00

—Cotoletta d,agne”o, maionese e tartuFo 1-2-9

Battuta di cervo, spuma cli raFano, cappuccio rosso e castagne 123

PRIMI

Pastae Fasoi a”a Veneta 12 £14.00

Risotto alla zucca, Formaggio blue bunker Alto Adige e crumble di amaretto 12 £€15.00
-Torte”i al parmigiano reggiano, spinaci, guanciale croccante e porcini - 1:2:9 €]GOO
-Tag]iolini al ragu (Ji cinghiale cacciato 12 £17.00
-Gnocchetti con capesante, Ioottarga e carciofi 126 £18.00
SECONDI
Filetto di manzo al pepe verde 12 £28.00
—Medaglione di tonno “A”a Rossini” 5-6-9 £28.00
-Cotoletta di cavoH"iore con {"on({uta al tarturo nero e uovo cotto a Ioassa Q]QOO
temperatura 2.9
-Coscia d oca con salsa peverada, radicchiozgri” e polenta 12 £13.00
-Tagliere di affettati del nostro territorio s £11.00

Si consig]ia di avvertire i| persona|e Ai sa]a di eventuali a”ergie non riportate ne”a |ista.

Lista a”ergeni:
]) G]utine 2) Lattosio 3) Soia e derivati 4) Arachidi e Jerivati 5) Pesce G) Crostacei 7)Uova 8) Mo”uschi 9) Funghi
Coperto €400



STARTERS

—Chickpea soup with “pastin” Treviso radicchio and roasted prawns 256
-Gratinated sca”ops with caviar and sea Ioeans/mars'n samphire 51-2

-Snails in sauce “amatriciana style 12

Tartare oFAlpago trout with its eggs, mountain yogurt and fresh chives 125
Pan Fried ]amlo cutlet, mayonnaise anJ trume 1-2-9

“Venison tartare with horseradish, red calol)age and chestnuts 122

HRST COURSES

-Pasta ancJ Ioeans soup venetian style 1.2

-Pumpl(in risotto with South Tyrol “Iolue Iounl(er” cheese and amaretto crum|9|]3
—Torte”i with parmiggiano reggiano, spinach, crispy Ioacon and Porcini
mushrooms 12

-Tagliohni pasta with wild boar ragu’ 12

Gnocchetti with sca”ops, laottarga and artichokes 12

MAIN COURSES

-Beef fillet with green pepper sauce 12

“Tuna medallion “alla rossini~ s

-Cauliflower cutlet with black truffle fondue and slow-cooked egg 20
-Goose Ieg with pevera(Ja sauce, gri”ed radicchio and po|enta 1-2

-Platter oF loca| cold cuts 12

It is advisable to inform the Aining room staFFoFany a”ergies not listed.

List oFa”ergens:

£15.00
£€16.00
€15.00

€17.00
€14.00
£€16.00

£€14.00
£€15.00

£€16.00

£€17.00
£18.00

£28.00
£28.00
£€19.00
£18.00
€11.00

]) GIuten 2) Lactose 3) Soy and derivatives 4) Peanuts an& Aerivatives 5) Fish 8) Crustaceans 7) Eggs 8) Mo”uscs 9) Mushrooms

Covers €4.00



