GLI SHZI DEL TERRITORIO

—Cicchetto veneto del giorno  1:2:3-4-6-6.7-8-9
Battuta di Fassona con porcinetti trhfolati 2-1.9
—Tag]iere di aFFettati e Formaggi del territorio 12

—Bacca|é Fritto con maionese senape 1267

ANTIPASTI

-Gamberi arrosto su crema di ricotta speck e melanzane 25

-Radici e fasoi della tradizione con guanciale arrosto 2

~Lumache in guazzetto con polentina gia”a -2

-Ovetto di ga”ina livornese cotto a bassa temperatura su fonduta di ta|eggio e
tartulfo nero 27

-Crudo di pesce del giorno“Bistrot” 3-5-6

PRIMI

Risotto Funghi misti nostrani timo e mor[acco (Min ? persons) ?
-Torte”i a”e erloette scampi e bottarga (Ji muggine 2567

—Tag|io|ini ragu carni Ioianche 1-0-7-9

SECONDI

-Cube Roll di cervo in tagliata su cavolo cappuccio e patate arrosto 12
-Guancia di vitello ai vini rossi del Piave con pure di cavolfiore 122
-Pesce del giorno 5

-Crostatina salata &gli ortaggi con passatina di pomodoro e fiori di zucca in
tempura 123

-Selezione di Formaggi del territorio 2

Si consig|ia di awertire il persona|e di sala di eventuali a”ergie non riportate nella lista.

Lista a”ergeni:

]) G|utine 2) Lattosio 3) Soiae (Jerivati 4) Arachi&i e derivati 5) Pesce 8) Crostacei 7)Uova 8) Mo”uschi 9) Funghi
Coperto €4.00

€7.00
£€14.00
€11.00
£€9.00

£€15.00
£€13.00
£€15.00

£€15.00
£23.00

£€17.00
£€17.00
€17.00

£25.00
£22.00
£29.00

£18.00
€17.00



LOCAL DELIGHTS

-Venetian cicchetto oFthe (Jay 1-2-3-4-5-6-7-8-9
-Fassone IoeeFtartare With-sautéed porcini mushrooms 219
—P|atter oF |oca| cold cuts an(J cheeses -2

—Fried sa|t cocl with mustard mayonnaise 1-2-6-5

STARTERS

-Roasted prawns on a cream oF ricotta, specL and auloergine 256
—Traditiona| Radici e Fasoi (radicchio sa|ad and Ioroaﬂ Ioeans) with roaste(J
guanciale 2

-Snails in sauce with ye”ow po]enta -2

—|_ivomo—sty|e7cl1icl<en egg cooked at low temperature on a fondue of taleggio

cheese and Io]ack trume 2-1
Raw {"ish platter oFthe day ‘Bistrot, 3-5-6

PASTA AND RISOTTO

—Risotto with mixed loca| mushrooms, thyme and Morlacco oheese
(Min ? persons) 2

-Torte”i with her|os, scampi and mu“et Ioottarga 2567

-Tag|io|ini with white meat rag e

MAIN COURSES

-Sliced venison cube roll on cabloage with roast potatoes 13

Veal cheek in Piave red wines withe cauliflower purée 123

-Catch of the day b

—Savoury vegetalole tart with tomato purée and tempura courgette flowers 123

-Se|ection 0F|oca| cheeses 2

It is advisable to inform the &ining room staFFoFany a”ergies not listed.
List o{‘a“ergens:

]) Gluten 2) Lactose 3) Soy and (Jerivatives 4) Peanuts and clerivatives 5) Fish 6) Crustaceans 7) Eggs 8) Mo”uscs 9) Mush ooooo

Covers €4.00

£7.00
€14.00
€11.00
£9.00

£15.00
£13.00

£€15.00
£€15.00
£23.00

£€17.00

£17.00
£€17.00

£25.00
£22.00
£29.00
£18.00
£€17.00



