ANTIPASTI

“Selezione di affettatie Formaggi misti del territorio 2

—Capesante scottate con spuma di patate e asparagi 29

—Carpaccio di scampi 6

—Asparagi spade”ati, tuorlo d uovo fritto e spuma di asparago bianco 27
—Medaglione di {:agiano con hummus di ceci e ortiche

-Tartare (Ji Fassona con capperi e olive

PRIMI

Risotto cacio e pepe, scampi e lime (perz persone) 2,6
-Raviolo ripieno di melanzana affumicata e ricotta, con guazzetto di canocchie 1267
-Tagliolini con pesto e pomodorini datterini 17

—Gnocchi di patate con ragu (Ji carni loianche e ricotta alfFumicata 1,27

SECONDI

-Fi|etto c{i manzo a”,Amarone con patate al ?orno
-Agne“o cotto a Ioassa temperatura con tortino di patate 2
Cotoletta di asparagi e patate con spuma di taleggio e loottarga d'uovo 127

—Trancio (Ji romloo con crema (Ji Fave b

Si consiglia di avvertire il persona|e (Ji sa|a di eventua]i a”ergie. Lista a”ergeni:
]) Glutine 2) Lattosio 3) Soia e derivati 4) Arachidi e derivati 5) Pesce G) Crostacei 7)Uova 8) Mo”uschi 9) Funghi
Coperto €4.00
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STARTERS

- Selection of cured cold cuts and cheeses 2

-Seared sca”ops with potato and asparagus foam 28

—Scampi carpaccio 6

-Sautéed asparagus with fried egg yo”< and white asparagus foam 27
-Pheasant medallion with chicl(pea hummus and nettles

-Fassona |9ee1ftartare with capers and olives

HRST COURSES

Cacio e pepe risotto with scampi and lime (Min ? people) 2,6
-Ravioli Fi”e(l with smoked eggplant an(J ricotta, served with mantis shrimp sauce 1267
-Tagliohni With pesto and cl'uerry tomatoes 12

Potato gnocohi with White meat ragu and smoked ricotta 127

MAIN COURSES

-Bee1f ﬁi”et with Amarone wine sauce ancl roastecl potatoes
-Slow-cool&ed lamlo with potato cal&e 2
-Asparagus and potato cutlet with taleggio foam and cured egg yo||< 12,7

—Seared turloot with Fava Ioean cream g

We recommend inForming the waiting staff oFany aHergies.
A”ergen Iist: ]) G]uten 2) Lactose 3) Soy and derivatives 4) Peanuts and derivatives 5) Fish 6) She”ﬂsh 7) Eggs 8) Mo”uscs 9)

Mushrooms

Cover charge €4OO
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	ANTIPASTI
	-Selezione di affettati e formaggi misti del territorio -Capesante scottate con spuma di patate e asparagi -Carpaccio di scampi -Asparagi spadellati, tuorlo d’uovo fritto e spuma di asparago bianco -Medaglione di fagiano con hummus di ceci e ortiche -Tartare di fassona con capperi e olive

	PRIMI
	-Risotto cacio e pepe, scampi e lime (per 2 persone) -Raviolo ripieno di melanzana affumicata e ricotta, con guazzetto di canocchie    -Tagliolini con pesto e pomodorini datterini -Gnocchi di patate con ragù di carni bianche e ricotta affumicata

	SECONDI
	-Filetto di manzo all’Amarone con patate al forno -Agnello cotto a bassa temperatura con tortino di patate  -Cotoletta di asparagi e patate con spuma di taleggio e bottarga d'uovo -Trancio di rombo con crema di fave
	12 18 20 13 18 20
	18 18 15 14
	28 22 16 24
	Si consiglia di avvertire il personale di sala di eventuali allergie. Lista allergeni: 1) Glutine 2) Lattosio 3) Soia e derivati 4) Arachidi e derivati 5) Pesce 6) Crostacei 7)Uova 8) Molluschi 9) Funghi Coperto  €4.00


	STARTERS
	- Selection of cured cold cuts and cheeses  -Seared scallops with potato and asparagus foam  -Scampi carpaccio  -Sautéed asparagus with fried egg yolk and white asparagus foam  -Pheasant medallion with chickpea hummus and nettles -Fassona beef tartare with capers and olives
	12 18 20 13 18 20

	FIRST COURSES
	-Cacio e pepe risotto with scampi and lime (Min 2 people)  -Ravioli filled with smoked eggplant and ricotta, served with mantis shrimp sauce  -Tagliolini with pesto and cherry tomatoes  -Potato gnocchi with white meat ragù and smoked ricotta
	18 18 15 14

	MAIN COURSES
	-Beef fillet with Amarone wine sauce and roasted potatoes  -Slow-cooked lamb with potato cake  -Asparagus and potato cutlet with taleggio foam and cured egg yolk -Seared turbot with fava bean cream
	28 22 16 24
	We recommend informing the waiting staff of any allergies.  Allergen list: 1) Gluten 2) Lactose 3) Soy and derivatives 4) Peanuts and derivatives 5) Fish 6) Shellfish 7) Eggs 8) Molluscs 9) Mushrooms  Cover charge €4.00



