ANTIPASTI

-Carpaccio di scampi, ri(Juzione de| |oro cora”o, crema di Iourrata 2,6
-Costolette di angne”o fritte con maionese al tartufo 12479

-Han di zucca con fonduta e porcini 279

-Moscardini al proFumo di rosmarino e crema di ceci 29

Tartare di fassona, capperi, olive e maionese alla senape 37

PRIMI

-Gnocchi di patate, ragu divitello 127
-Raviolo ripieno (Ji Iourrata con Iousera ch scampi 12568

Risotto a”a zucca Hu Iounl(er e amaretti (min ? pers.) 2,34

'ZUPPG (Ji pesci e crostacei (ooda di rospo, cozza, dentice, gamberi, pa|oml>o e vongole) 5,6.8

SECONDI

-Cotoletta di cavolfiore crema di taleggio e tartufo nero 23

—Fi|etto cli manzo a”,amarone con patate al Forno 4

-Medaglione i faraona cotta a bassa temperatura con tortino di patate 2.3
Trancio di rombo crema di zucchine e patate al forno 25

-H I?O”itO con PUl’é € salsa verde 2,1

Si consig]ia (Ji avvertire i| personale fJi sa|a (Ji eventuali a”ergie. Lista a”ergeni:

]) Glutine 2) Lattosio 3) Soiae derivati 4) Arachidi e derivati 5) Pesce 6) Crostacei 7)Uova 8) Mo“usclqi 9) Funglqi
Coperto £4.00
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