GLI SHZI DEL TERRITORIO

-Cicchetto veneto del giorno  1:2:345-6.7-8-9 €7.00
Tartare di carne del giorno 72 £13.00
-Tag]iere di affettati e Formaggi del territorio 12 €11.00
Fiore di zucca Fritto, caviale di trota e burrata 1215 €8.00
ANTIPAST
—Gazpacho con capesante arrosto e verdure croccanti 4 £€15.00
-Radici e fasoi della tradizione con guanciale arrosto  ? €13.00
-Gamberi pade“ati su valeriana, nocilara e caprino 256 £15.00
—Carpaccio di Sorana castraure, liquirizia e maionese zafferano 7 £16.00

—Crudo di pesce (Jel giorno“Bistrot” 35 £23.00

PRIMI

Risotto Fimferli, morlacco e germogli di zucchine (Min ? persone) 2 €]7.00pp
-Torte”i di pesce Ioianco con vongole veraci e loottarga di ricciola 1-2-6-6-7 £16.00
-Taghate”e 50 tuorli ragu di cervo e tartufo estivo 1270 £€16.00

-Gnocchi (Ji patate, mouse ricotta Cansiglio, pesto (Ji Ioasilico e pomodoro comCit 127 61500

SECONDI

~Guancia di vitello brasata al Prosecco con pure di melanzane e patate al forno 124 £22.00
-Carne alla griglia del giorno 13 €27.00
Tortino di verdure su zuppetta fredda di zucchine menta e mozzarella bufala 12 €18.00
-Pesce del giorno 5 €29.00
Trancio di ricciola arrosto con verdure grigliate e patate al forno £27.00

-Selezione di Formaggi del territorio 2 £17.00

Si consig|ia di awertire il persona|e di sala di eventuali a”ergie non riportate nella lista.

Lista a”ergeni:

]) G|utine 2) Lattosio 3) Soia e (Jerivati 4) Arachicli e derivati 5) Pesce 8) Crostacei 7)Uova 8) Mo”uschi 9) Funghi
Coperto €4.00



LOCAL DELIGHTS

Venetian cicchetto of the day 12-3.4-5-6.7-8-9 £€7.00
-BeeFtartare oFthe day 72 £13.00
-Local coldcuts and cheese display 12 £11.00
-Fired pumpinl( Howers, trout caviar and burrata cheese 1275 €8OO
STARTERS
—Gazpacho with roasted sca”ops and crispy vegetaloles 18 £15.00
-Radicchio salad with beans pure of the tradition with fried bacon 2 £13.00
-Panfried prawns on valeriana, lara walnuts and goat cheese 255 £15.00

-BeeF carpaccio oFSorana, purple articocl(es with quuorice and salflfron

£€16.00

mayonnaise 7

—ﬂ]e Bistrot raw Fish platter oFthe (Jay 3-5 62300
-Chantere”e, mor|acco an(J courgette sprout risotto (Min 2 persons) 2 €]7-OOPP
—White Fish Fi”ed tprte”i with c|ams an(J amberjack roe 12567 £€16.00
—Tag|iate|e 50 yo||<s venison ragout summertrume 1279 £16.00

-Potato dumplings, Cansiglio ricotta mouse, basil pesto and tomato confit 127 £15.00

MAIN COURSES

—Veal cheeL Ioraised in Prosecco With auloergine purée and IoaLe(J potatoes 12 £22.00

Grilled meat chunk of the day 12 £€27.00
—Vegetalale pie on cold mint, courgette and buffalo mozzarella soup 123 £18.00
—Catcln oFthe c]ay b £29.00
-Roasted amlverjaok with gri”ed vegelaloles and baked potatoes & £€27.00
—Selection O][‘ |oca| Cheeses 2 €]7OO
Itis advisaue to InForm the dining room staFFm[‘any a”ergies not Iiste(JA
List oxt‘a”ergens:
]) Gluten 2) Lactose 3) Soy and derivatives 4) Peanuts and derivatives 5) Fish 6) Crustaceans 7) Eggs 8) Molluses 9) Mushrooms

Covers €4.00



